Nous avons
hate de
cuisiner

pour vyous !

MAIRIE DE PANISSIERES

~;

Commune de
Panissiéres




API RESTAURATION, une entreprise familiale devenue entreprise a missions

Créée en 1956 par M. et Mme Debosque, Api Restauration, entreprise familiale, actuellement gérée par leurs enfants, s'est
développée sur tout le territoire national et a souhaité pérenniser ses valeurs en modifiant les statuts juridiques pour devenir
depuis Janvier 2023 une entreprise a mission.

Notre raison d'étre “Cuisinons |'avenir avec passion” s'appuie sur 4 missions:

- Grandir au coeur de chaque territoire avec une gouvernance décentralisée et participative avec des cuisines centrales en
fonds propres, spécialisées, de proximité et valorisant des approvisionnements locaux par bassin géographique.

- Assurer une alimentation saine, silire et gourmande pour nos convives par lintervention de notre pdle de 105
diététiciens, des menus adaptés a nos convives et une cuisine cuisinée.

- Construire une cuisine consciente et engagée a travers nos plats réutilisables, nos actions pour la réduction et la
valorisation des déchets, et des achats durables.

- Faire vivre la passion de la cuisine et la fierté d'appartenance de nos équipes en fédérant et en faisant grandir nos
collaborateurs par la formation dans nos instituts culinaires, la promotion interne, l'intégration et I'actionnariat
salarié.

Un comité de mission est chargé du suivi de I'exécution de la mission et un audit externe contrble et nous oblige a respecter

nos engagements afin de garder ce statut d’entreprise a mission. ‘ ' .

Chez Api, ce qu’on dit... on le fait.




Des produits
durables et
responsables

Des recettes cuisinées
par des cuisiniers de
meétier, et congues
spécialement pour
les enfants

Nous privilégions les aliments

bruts, frais et bio.

Des ingredients bruts
pour des saveurs authentiques

Des produits frais de pleine
saison pour un maximum de gout
et de nutriments

Des produits bio pour préserver
la santé et I'environnement

Des produits locaux qui
contribuent a 'économie régionale
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Des

préparés dans nos
cuisines

cuisinés par nos
équipes

Des

simples et au golt des
enfants

élaborées par
nos soins

Des recettes cuisinées
par nos chefs et
congues spécialement
pour les enfants.

Des plats simples,
une cuisine rassurante avec
des recettes connues et des

ingrédients identifiables.



Des
authentiques a la
coupe

qui marquent notre
identité

Des

prepares par nos régulierement €laborées
equipes sur place
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Des

" Des repas cuisinés
/simplemem‘, qui intégrent
et des nouvelles des plats familiers, et,
recettes avec parcimonie,

des recettes innovantes

pour éveiller la curiosité

et encourager les

découvertes.



cuisinons pour ,
les enfants! Nos solutions pour des

conditionnements durables

lavables et réutilisables a I’infini,
pour conditionner les entrées, plats
chauds et garnitures.

pour conditionner

les fromages a la
coupe et les
charcuteries.

Qﬁ Des contenants alternatifs pour reduire Putilisation
= deplastique et la production de dechets d’emballage:



